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Riferimento tecnico e sensoriale Enologo Graziano Freschet

Appellation Raisins vendangés dans la zone de Conegliano et Valdobbiadene sur 
les collines situées le long de la “route du vin blanc”, à 300/400 mètres 
d’altitude avec un climat frais et sec.

Cépage l00% Glera de Conegliano-Valdobbiadene, fabriqué suivant la méthode 
italienne avec fermentation lente, en cuve close pressurisée, suivie de 
prise de mousse naturelle avec formation de petites bulles de CO2 et 
production de notes aromatiques enivrantes.

Degré Alcoolique 11,5% vol.

Sensations Visuelles Couleur jaune paille pâle.

Sensations Organoleptiques Bouquet fruité et délicat évoquant la pomme Golden, avec des nuances 
florales. Sec et très frais.

Comment le déguster Approprié pour tout le repas avec des plats légers, parfait pour 
accompagner des hors d’œuvre et des plats légers à base de poisson ou 
de viande blanche.

Acidité totale 6,0 gr/l.

Sucres résiduels 10 gr/l.

Température de Dégustation 10-12°C.

Mousseux fabriqué suivant la méthode italienne, Don Giovanni est le fruit de la sélection exclusive de raisins  Prosecco 
de haute qualité cultivés sur les douces collines de Conegliano et Valdobbiadene, une succession rythmée de versants 
modelés depuis des siècles par les vignobles. Grâce à son fin perlage, ce mousseux séduit par son fascinant arrière-goût 
de miel d’acacia et de pomme mûre.
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