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Riferimento tecnico e sensoriale Enologo Graziano Freschet

Grappa
Prosecco di Cartizze

Sorte Junger Grappa.

Rebsorte Trester von Prosecco-Trauben aus dem kleinen, renommierten 
Anbaugebiet Cartizze bei Valdobbiadene.

Alkohol 40% Vol. “Kostbar”.

Gesichtsempfindungen Glasklar, brillant.

Geruchsempfindungen Besonders fein und äußerst delikat.

Geschmacksempfindungen Harmonisch am Gaumen, weich, frisch und leicht fruchtig.

Destillierungsprozess Doppelte, fraktionierte Destillation in diskontinuierlicher Anlage der 
klassischen Art.

Empfohlenes Glas Tulpenförmig.

Serviertemperatur 10-12°C.

La Venexiana ist ein junger Grappa, in dem die Einzigartigkeit des berühmten Weinortes Valdobbiadene und der 
Rebsorten aus diesem Gebiet zu schönem Ausdruck findet.  Durch und durch glasklar und brillant, entfaltet La Venexiana 
ein besonders feines, delikates Duftaroma. Nach sorgfältiger Auslese werden die besten Trester von Prosecco-Trauben 
Cartizze in doppelter, fraktionierter Destillation in einer klassischen, diskontinuierlichen Anlage gebrannt. Am Gaumen 
weich, frisch und leicht fruchtig.


